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Traduction Menu 
Allergènes

Mise en bouche
Un prélude tout en douceur aux saveurs hivernales

Entrée de fête
Faites votre choix entre deux entrées d’exception

Velouté de poti marron,  espuma onctueuse de châtaign e,  
voi le  de  coco torréfi é

Foi e  gras mari n é à l’Armagnac et pistach e,  
con fiture de coi ng maison,  brioch e moelleuse 

ou
Homard rôti  au beurre de corai l,  mousseli n e de patate douce et crum ble d’aman de

ou
option végétari en n e sur deman de

Plat principal
À vous de choisir parmi trois plats raffinés

Noix de Sai nt-Jacques rôti es,  émulsion de corai l,  légum es oubli és rôtis  au feu de bois,  
gelée de pom m e verte,  caviar de poisson volant & poi re crystal

ou
Risot to foresti er aux cèpes et eryngi i ,  relevé d’un voi le  de  truffe noi re,  

gi rolles en pickles,  oxalis  et cébet te,  noiset te torréfi ée  et touch e d’Espelet te
ou

Chapon rôti  dans son jus,  mousseli n e de pom m e de terre rat te,  
espuma de foi e  gras,  petit pois  frais.

Final Gourmand
Une douceur exquise pour clore l’année en beauté

Crousti llant prali n é aux noiset tes,  mousse au chocolat gran d cru,  
crém eux de van i lle  de  Madagascar et glace onctueuse parfum ée à la fève ton ka

MENU DE RÉVEILLON

Face au 5 Quai Marcel Dassault 
Suresnes

www.aquarestaurant.fr
Tel : 01 49 29 50 50

Rejoignez-nous pour une soirée 
de fin d'année enchantée !

99€ 
Hors boissons

130€
Boissons comprises

1  coupe de cham pagn e
1  boutei lle  de  vi n 75cl pour 2  person n es

Valpolicella Classico Doc "Bolla" -  rouge
Chardon nay Rubicon e IGT "  Gruppo Cevico" -  blanc

BOISSONS


